Oma’s fréinkische Kiiche & Schlachtschiissel

alte Rezepte neu gekocht

Alle Gerichte auch zum Mitnehmen

Frénkischer Krautsbraten® 12,50
Oma’s hausgemachter Krautsbraten mit gekochtem Schweinebauch

leichter Kiimmelbriih und Salzkartoffeln

Krautsbraten pur 9,90
Omas hausgemachter Krautsbraten

mit leichter Kiimmelbriih und Salzkartoffeln

Kuttelfleck nach Opa’s Rezept 11,20

in stif$-saurer Sofse dazu Kartoffeln oder Schwarzbrot

,saure Lunge” 10,90
Lunge in siifs-sauerer Sofse dazu Salzkartoffeln

Frisch aus dem Ofen: Omas dicke Rippla 16,80
mit 2 KI6f3" und Sauerkraut oder mit 3 Franzkuchen™ und Sauerkraut

S & region %“

WIR SPRECHEN KULINARISCH

Krenhaxen' gekochter Haxen mit Krensofe* und KI6f3* 17,90
Gekochter Haxen mit Sauerkraut und Salzkartoffeln 16,90
Knuspriger Pfefferhaxen: mit zwei Ki6g 16,90

Grillhaxen’ mit Sauerkraut & Schwarzbrot 16,90

Grillhaxen’ mit Sofe: und zwei KI6g* 17,90

* KI6R:2,5,8 // Krensof3e: 5,8 // Siedwiirste: 4 // Franzkuchn:5 //Kopf,Ziingla, Nierla,gek.Haxen:2 // Krautsbraten:1,4//Grill-Pfefferhaxe:1,2,4
1=Farbstoffe 2=mit Konservierungsstoff 3=Phosphat 4=Geschmacksverstirker 5=Antioxidationsmittel 8=enthdlt Sulfite/geschwefelt



Schlachtschiissel & Oma’s frénkische Kiiche

S & region

WIR SPRECHEN KULINARISCH

Pfercher Krenfleisch 16,50

gekochte Rinderbrust und Schweinebauch
in Meerrettichsofse mit KI6/3

,Schiipf” Kesselfleisch® 11,70

mit Schweinskopf, Ziingla und Nierla auf Sauerkraut dazu Schwarzbrot

Von allem etwas :

Sonnenhofer Schlachtplatte” 14,90
Schweinskopf, Ziingla, Nierla, Blut-& Leberwurst <,

auf Sauerkraut mit Schwarzbrot

Paar hausgemachte Siedwiirste” 10,90
Blutwurst und Leberwurst mit Sauerkraut und Salzkartoffeln

Ein altes Hausrezept: Blutwurstgrostl 11,50
mit Zwiebeln und Mayoran angebratene Blutwurst dazu Salzkartoffeln
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a stifSe Hausspezialitdt aus unserer Kindheit

Oma’s Kadeiserla

mit warmer Vanillesofse 6,50
in heifser Milch eingeweichte ,Labla”
in Zuckerbrésel gedreht
und im heifsen Butterfett, ausgebacken

Aus unserem Genusslddchen:
zum GeniefSsen daheim

hausgemachte Siedwiirste” Blut oder Leberwurst Stiick 3,00
Hausgerduchertes/ Lachsschinken geschnitten pro 100 gr 3,90
Angus-oder Wild-Salami 100 gr 4,50
Hirsch-oder Reh-Schinken 100 gr 5,50
Und mehr Leckereien...




