Schlemmen im Herbst

Sonnenhofer .
Steakwoche 2025

Tomahawk-Steak 34,90

vom jungen Bio Angus Rind aus der Theta

rosa gebraten dazu Grilltomate, Knoblauch-Chilibutter
und Folienkartoffel mit Wildkréuterdip

Rib Eye Steak 32,90

400 gr. Rindernacken rosa gebraten
mit Basilikum-Parmesan-Butter
dazu Kleine Ofenkartoffeln und Buttermaiskolben

Das Wirtshaus im Grinen

Schweinerlickensteak 29,50

vom Bio-Strohschwein aus Hauenreuth
In Krduterdl mariniert am Knochen gebraten
dazu Réstzwiebel-Butter, Bratkartoffeln und Bohnenbiindchen

Sonnenhofer Wild-Trio 30,90

aus heimischer Jagd

Zarte Rlickensteaks vom Reh, Wildschwein und Hirsch rosa gebraten
auf pfeffriger Cranberry-WildrahmsofSe dazu Résti und Rosenkohl

Gorgonzola-Steak 23,90

Zartes Putensteak vom Grill mit Rotweinbirne und Gorgonzola liberbacken

dazu Twisterkartoffeln und wilde Zwetschgen-Rosmarin-Chutney*
*das Chutney gibt es in unserem Genusslddchen auch fiir zuhause

Sonnenhofer Angus Double Beef Burger 18,90

vom jungen Rind aus der Theta
Laugen-Bun / 2 Angus-Beef Patty / smoky Barbecue-Mayo
Lollo Rosso / Tomate / Gurke / Zwiebel / Bacon
Cheddar Cheese / Homestyle-Sauce
dazu gibt’s rustikale Pommes



