Fradnkische Tage - Schlachtschiissel

Opel‘s
fréinkische Leberknddelsuppe: mit Flddle 5,60

Das Wirtshaus im Griinen

Pfercher Krenfleisch 16,50
gekochte Rinderbrust & Schweinebauch in Meerrettichsofsess mit KI6f3.ss

,Schiipf” Kesselfleisch 11,70

Schweinskopf. Ziingla: Nierla. auf Sauerkraut dazu Schwarzbrot

Sonnenhofer Schlachtplatte 14,90
Schweinskopf. Ziingla: Nierla: Blut- & Leberwurst:;
auf Sauerkraut mit Schwarzbrot

Paar hausgemachte Siedwiirste 10,90
Blutwurst;. und Leberwurst mit Sauerkraut und Salzkartoffeln

Frisch aus dem Ofen: Omas dicke Rippla 16,80
mit 2 KI6f3,ss oder mit 3 Franzkuchens und Sauerkraut

Haxe gekochtm mit Sauerkraut und Salzkartoffeln 17,50

Krenhaxen.. gekochter Haxen mit Krensof3e s und KI6f3;ss 18,50

1/2 Grillhaxen,,, knusprig gebraten mit KI6f,ss 17,90

1/2 Grillhaxen,,, knusprig gebraten mit Sauerkraut und Brot 16,90

Pf ef f er haxenm knusprig gebraten mit KI6f3,ss 16,90

deftiger Schweinebraten. mit Ki6R... 14,90 itk st &
frinkischer Sauerbraten. mit Kiéf.ss oder Serviettklof 17,80

Rinder- Roulade hausgemacht...s mit KI6f,ss 21,90

3 Stlick fréinkische Bratwiirste mit Sauerkraut und Brot 9,50

zum Mitnehmen: hausgemachte Siedwiirste..Blut oder Leberwurst Stiick 3,-

a siifSe Hausspezialitdt aus unserer Kindheit
Oma’s Kadeiserla
mit warmer Vanillesofie 6,50

in heifser Milch eingeweichte ,Labla”
in Zuckerbrésel gedreht und im heifSen Butterfett, ausgebacken




