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Wildgrillteller vom heimischen Wild 27,90

Hirschmedaillons, Rehriickensteak und Wildschweinstielkotelette vom Grill
an Speckbohnen dazu Wildkréuterbutter und Ofenkartéffelchen

Sonnenhofer Wildburger 20,90

hausgemachte Hirsch- und Wildschwein-Paddys
mit Krdutermayonnaise, frischen gebratenen Pilzen, kréiftigem Bergkdse,
mariniertem Rotkraut, Preifselbeeren & knusprigen Wild-Bacon
im Malz Bun dazu Résti Pommes und Trauben-Chili-Dip

Wildhaxerl zweierlei 22,90
Gebratenes Rehhaxerl & Wildschweinhaxe an Wild-Pfeffersofie
dazu Butterrosenkohl, Rosti und Wildknusperspeck

Hausgemachte Wildcurrywurst 17,90

in deftiger Wildcurrysofse mit Pilzen dazu rustikale Pommes

Herbstliches Rehschdufele 24,90

im Ofen geschmortes Rehschdufele an Spdtburgunder-WildrahmsofSe
mit Pfifferlingen dazu KI6f3, Blaukraut und Preiselbeeren

Hirschbraten ,Jdager Art“ 22,90

geschmorter Hirschbraten in Wildrahmsofse mit Waldpilzen
dazu KI6f3, Blaukraut & Preiselbeeren

Frinkischer Rehbraten 20,90

mit Gewdirzen und Krdutern geschmorter Rehbraten
dazu KI6fs, Blaukraut & Preiselbeeren

Heimischer Wildschweinbraten 20,90

Wildschwein im Ofen geschmort an ThymiansofSe
dazu K/éj? Blaukraut & Preiselbeeren
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WIR SPRECH

Unser Wild kommt von heimischen Jégern aus dem Bindlacher, Gréfenthaler & regionalem Forst
und wird von uns selbst zerlegt und verarbeitet.



